
約90㎏もの大量の豚の肉と骨を
炊き出すスープは旨味全開

つぎ足しで作る旨味が詰ま
ったスープに、オーション
100%の自家製麺が合う。
チャーシューは柔らか

Lラーメンぶた2枚
￥900

ラーメン二郎 湘南藤沢店
●藤沢駅　MAP P24-C-3

湘南エリア唯一の「ラーメン二郎｣。国産豚の新
鮮な甘味が出たスープと、チャーシューの肉汁
も入ったキレのある醤油がマッチする。店主の
母親が手作りしたSUPERキムチ￥100も人気。

i藤沢市本町1-10-14　1非公開　
611:00～14:30、17:00～21:00（各LO）　
d㊋※月に1～2回不定休あり
feaJm藤沢駅より徒歩10分
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約90㎏もの大量の豚の肉と骨を
炊き出すスープは旨味全開

千葉県･九十九里産の鮮度のい
い煮干しを直接仕入れている

鶏清湯スープに、湘南はまぐりや煮干しなどを
入れた塩ダレがマッチ。しなやかな麺と絡む

F淡麗塩 ￥900
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●湘南台駅　MAP P24-B-2

素材の旨味をじっくりと抽出した淡麗ラーメン
が人気。煮干水のつけそば（醤油･塩）￥950、（真
鯛）￥1,000、Ｇ系の豚そば￥850、イタリアン
風のトマトまぜそば￥900などもあり。

i藤沢市湘南台2-1-1　10466・47・9985　
611:00～14:30、17:30～21:00、
㊏㊐㊗11：00～15：00（各LO）    dなし　
eakl湘南台駅より徒歩1分
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スープは、阿波尾鶏の鶏ガラや
親鶏の丸鶏、手羽先を炊き出す

動物系スープに6種ブレンドの醤油がマッチし
た奥深い一杯。3種のチャーシューも絶品だ

F特製醤油らー麺 ￥1,300

めんめん亭
●辻堂駅　MAP P24-B-3

今年で創業28年となる地元の人気店。鶏や豚骨、
牛骨からとったスープは旨味が詰まっているが
スッキリ。特製焼ギョーザ￥550やお子様らー
麺￥550、ご飯ものもあり、家族で楽しめる。

i藤沢市辻堂新町2-17-8　
10466・36・5686　 
611:30～15:00（LO）　d㊌　
eJ辻堂駅よりバス0明治中学校前から徒歩1分
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名古屋コーチンなどの地鶏や豚
などを10時間炊き出すスープ

大きなハマグリが入った一品。鮮魚ダシにハマ
グリのダシも加わり、さらに旨味が深くなる

F大はまぐり塩らぁ麺 ￥1,380

江の島らぁ麺 片瀬商店
●江ノ島駅　MAP P25-E-3

片瀬漁港の魚に魅了された店主が北海道から移
住して始めた店。水揚げされた鮮魚のみで炊き
出したスープは、魚のダシが濃密。北海道では
定番のラーサラ（ラーメンサラダ）￥780もあり。

i藤沢市片瀬海岸1-4-7　10466・66・8243
611:30～22:30（LO22:00）　
d不定（不漁の場合などは休み）　　
em江ノ島駅より徒歩1分
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店主が仕入れる鮮魚。日により
魚も替わるのでスープも変化
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煮干しらーめん 波乃にぼる
●藤沢駅　MAP P25-D-2

武蔵新城にある｢煮干しらーめん 田中にぼる」
の2号店。煮干しのダシの旨味を存分に味わえ
るスープは優しい味わい。店内はカフェのよう
な雰囲気なので、気軽に入ることができる。

i藤沢市鵠沼橘1-1-14　1非公開　
611:00～15:00、18：00～21：00、㊊11:00～15:00
（LO各15分前）　d㊋、第4㊊
eaJm藤沢駅より徒歩4分

煮
干
し
の
旨
味
を
じ
っ
く
り
と
♪

煮干しを昆布と共にじっくりと炊き出した雑味
のないスープに、歯応えのいい自家製麺が絡む

F古式煮干し醤油 ￥930
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